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VVegan Kitchen =~
Séfiink ajanlata '

Korma: s
es, dél-indiai ihletést kényeztetés kesudié- és mandulakrémmel, 1agy kékusztejjel, illatos

fuszerekkel és frissidényzoldsegekkel. A tetejen flistolt, piritott tofu — egyszertien abbahagyhatatlan.
Ar: 5.980 Ft

ozz4 ajanljuk: Ropogos Porota: Frissen siitott, réteges, indiai lepény, amely tokéletesen magaba issza a
korma minden aromdjat!
Ar: 800 Ft/db

Hamburger alla Pali

sweet chilis hamburger
Ar:4.980 Ft

Zoldborsos krémes rizotto:
Barsonyos textiiraju arborio rizs friss zoldborséval atlényegitve. A sés-ropogds vegan sajtchips és a
zsenge borsocsira tokéletes harmoniat alkot, elhozva a természet legtisztabb izeit a tanyerjara.
Ar:6.900 Ft

Bojtorina wrap
Puha tortilla, benne selymesen fiistds tofukockak, ropogos, szines zoldségek és egy extra fliszeres, hazi
majonéz, amely mindent 6sszefog és felemel. Minden falat harmonikus, friss és {idit6 — egyszertien

nem lehet nem szeretni.
Ar: 4.980 Ft

Vegan “tojaskrémes” Rantott tofu friss salataval
Aranybarnara stilt tofu, krémesen fliszeres novényi tojaskrémmel” és roppands, friss kerti salataval.
Ar: 3.980 Ft

Vegan nyers bolognai
Friss cukkiniszalagok és zamatos zoldségek taldlkozasa egy gazdag, fliszeres bolognai szdszban - a
természet tiszta, éltetl ereje egy tanyéron.
Ar:4.980Ft

Ital ijdonsagaink:
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Borkoktélok Epres/Mangos matcha latt{/
‘Ude, elegans, konnyed pezsgés minden Elénkit6 zold tea) krémes novényi tej € ,
_poharban. valodi'gyiimolesok friss talalkozasa.. )
Ar: 2.980 Ft Ar: 2.290 ly )
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A VALTOZTATAS JOGAT FENNTART]JUK! )

Sopron Varkeriilet 98. fszt.9 ( Lenck Atjaré ) 0620/772100
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Bojtorina - dijnyertes minéség
én viseljiik az Arany Vallalkozds és a Streetkichen 2025 elismerést — nalunk mjy
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Empfehlung unseres Kiichenchefs

Korma:
emige, stidindisch inspirierte Kostlichkeit mit Cashew- und Mandelcreme, zarter Kokosmilch,
duftenden Gewiirzen und frischem saisonalem Gemiise.
Obenauf geraucherter, angebratener Tofu — einfach unwiderstehlich.
Preis: 5.980 Ft

Dazu empfehlen wir:
Knuspriges Porota: Frisch gebackenes, geschichtetes indisches Fladenbrot, das alle Aromen des Korma
perfekt aufsaugt!
Preis: 800 Ft/Stlick

Hamburger a'la Pali

Sweet-Chili-Hamburger.
Preis: 4.980 Ft

Cremiges Erbsenrisotto
Samtiger Arborio-Reis verfeinert mit frischen Erbsen. Die salzig-knusprigen veganen Kasechips
und zarten Erbsensprossen bilden eine perfekte Harmonie und bringen die reinsten Aromen der
Natur auf Thren Teller.
Preis: 6.900 Ft

Bojtorina Wrap
Weiche Tortilla, gefiillt mit zart gerducherten Tofuwiirfeln, knackigem, buntem Gemiise und einer
extra wiirzigen hausgemachten Mayo, die alles wunderbar verbindet und hervorhebt. Frisch,

harmonisch, erfrischend — einfach zum Verlieben.
Preis: 4.980 Ft

Veganer , Ficreme*-Backtofu mit frischem Salat

Goldbraun gebackener Tofu mit cremig-wiirziger pflanzlicher ,,Ficreme* und knackigem, frischem
Gartensalat.
Preis: 3.980 Ft

Roh-Vegane Bolognese
Frische Zucchinistreifen und saftiges Gemiise in einer reichhaltigen, wiirzigen Bolognese-Sauce -
die reine, belebende Kraft der Natur auf einem Teller.
Preis: 4.980 Ft

N

Unsere neuen Getrinke V

Wein-Cocktails: . Erdbeer/Mango \

Frische, elegante, leichte Perlung in Matcha Latte: ‘
jedem Glas. Eine lebendige Ver eyung aus /

Preis: 2.980 Ft belebendsm Griinte€, cremig
Pfl ch und\echten Fr),l H}Ete}/ /
aﬁc{onna preisgekronte Qualitat ' Preis: 2.200
Wir sind stolz auf die Auszeichnungen Arany Vallalkozas und Street Kitchen 2025 — bei uns steckt in jedem BISS orge

WIR BEHALTEN UNS DAS RECHT AUF ANDERUNGEN VO
Sopron, Varkeriilet 98. Erdgeschoss 9 (Lenck Durchgang) +36 20 772



Chef’'s Recommendation

Korma: s
, South Indian-inspired indulgence made with cashew and almond cream, silky coconut milk,
fragrant spices and fresh seasonal vegetables.
Topped with smoked, pan-seared tofu — simply irresistible.
Price: 5,980 HUF
Recommended with it
Crispy Porota: A freshly baked, layered Indian flatbread that perfectly soaks up all the aromas of the

korma!
Price: 800 HUF/piece

Hamburger a’la Pali
Sweet chili hamburger.
Price: 4,980 Ft

Creamy Green Pea Risotto
Velvety-textured arborio rice infused with fresh green peas. Topped with crispy homemade vegan cheese
chips and tender pea sprouts, creating a perfect harmony of the purest flavors of nature
Price: 6,900 HUF

Bojtorina Wrap
Soft tortilla filled with delicately smoked tofu cubes, crunchy colorful vegetables, and an extra-spicy
homemade mayo that binds and elevates every bite. Fresh, vibrant, utterly satisfying — simply impossible
nottolove.
Price: 4,980 Ft

Vegan "Egg-style" Fried Tofu with Fresh Salad
Golden-brown fried tofu with creamy, spiced plant-based "egg cream" and crunchy, fresh garden salad.
Price: 3,980 Ft

Raw Vegan Bolognese
A meeting of fresh zucchini ribbons and succulent vegetables in a rich, spicy bolognese sauce - the pure,

vitalizing power of nature on a plate.
Price: 4,980 Ft

New Drinks Y
- Wine Cocktails Strawberry/Mango \V
Fresh, elegant, light sparkling in N Matcha Latte
every glass Avibrant fusion of energ1zmg green tea,
ice: 2.980 HUF creamy plant-based drealfrm
Price: 2.290 Ft

Bojtorina — Award-Winning Quality
roudly carry the Arany Vallalkozas and Street Kitchen 2025 recognitions — every bite ri ects our cas nd ed1c 1on

WE RESERVE THE RIGHT TO MAKE CHANGES!
Sopron, Varkeriilet 98. ground floor 9 (Lenck Passage) +36 2



	Bojtorina Vegán Kitchen
	Séfünk ajánlata
	Korma: Krémes, dél-indiai ihletésű kényeztetés kesudió- és mandulakrémmel, lágy kókusztejjel, illatos fűszerekkel és friss idény zoldsegekkel.  A tetején füstölt, pirított tofu — egyszerűen abbahagyhatatlan. Ár: 5.980 Ft
	Hozzá ajánljuk:  Ropogós Porota: Frissen sütött, réteges, indiai lepény, amely tökéletesen magába issza a korma minden aromáját! Ár: 800 Ft/db
	Hamburger a’la Pali sweet chilis hamburger Ár: 4.980 Ft
	Zöldborsós krémes rizottó: Bársonyos textúrájú arborio rizs friss zöldborsóval átlényegítve. A sós-ropogós vegán sajtchips és a zsenge borsócsíra tökéletes harmóniát alkot, elhozva a természet legtisztább ízeit a tányérjára. Ár: 6.900 Ft
	Bojtorina wrap Puha tortilla, benne selymesen füstös tofukockák, ropogós, színes zöldségek és egy extra fűszeres, házi majonéz, amely mindent összefog és felemel. Minden falat harmonikus, friss és üdítő — egyszerűen nem lehet nem szeretni. Ár: 4.980 Ft
	Vegán “tojáskrémes” Rántott tofu friss salátával Aranybarnára sült tofu, krémesen fűszeres növényi „tojáskrémmel” és roppanós, friss kerti salátával. Ár: 3.980 Ft
	Vegán nyers bolognai Friss cukkiniszalagok és zamatos zöldségek találkozása egy gazdag, fűszeres bolognai szószban – a természet tiszta, éltető ereje egy tányéron. Ár: 4.980 Ft

	Ital újdonságaink:
	Borkoktélok Üde, elegáns, könnyed pezsgés minden pohárban. Ár: 2.980 Ft
	Epres/Mangós matcha latte Élénkítő zöld tea, krémes növényi tej és valódi gyümölcsök friss találkozása.. Ár: 2.290 Ft
	A VÁLTOZTATÁS JOGÁT FENNTARTJUK! Sopron Várkerület 98. fszt.9 ( Lenck Átjáró ) 0620/7721001


	Bojtorina Vegán Kitchen
	Empfehlung unseres Küchenchefs
	Korma:  Eine cremige, südindisch inspirierte Köstlichkeit mit Cashew- und Mandelcreme, zarter Kokosmilch, duftenden Gewürzen und frischem saisonalem Gemüse.  Obenauf geräucherter, angebratener Tofu — einfach unwiderstehlich. Preis: 5.980 Ft
	Dazu empfehlen wir: Knuspriges Porota: Frisch gebackenes, geschichtetes indisches Fladenbrot, das alle Aromen des Korma perfekt aufsaugt! Preis: 800 Ft/Stück
	Hamburger a'la Pali Sweet-Chili-Hamburger. Preis: 4.980 Ft
	Cremiges Erbsenrisotto  Samtiger Arborio-Reis verfeinert mit frischen Erbsen. Die salzig-knusprigen veganen Käsechips und zarten Erbsensprossen bilden eine perfekte Harmonie und bringen die reinsten Aromen der Natur auf Ihren Teller. Preis: 6.900 Ft
	Bojtorina Wrap Weiche Tortilla, gefüllt mit zart geräucherten Tofuwürfeln, knackigem, buntem Gemüse und einer extra würzigen hausgemachten Mayo, die alles wunderbar verbindet und hervorhebt. Frisch, harmonisch, erfrischend — einfach zum Verlieben. Preis: 4.980 Ft
	Veganer „Eicreme“-Backtofu mit frischem Salat Goldbraun gebackener Tofu mit cremig-würziger pflanzlicher „Eicreme“ und knackigem, frischem Gartensalat.  Preis: 3.980 Ft
	Roh-Vegane Bolognese Frische Zucchinistreifen und saftiges Gemüse in einer reichhaltigen, würzigen Bolognese-Sauce – die reine, belebende Kraft der Natur auf einem Teller. Preis: 4.980 Ft

	Unsere neuen Getränke
	Wein-Cocktails: Frische, elegante, leichte Perlung in jedem Glas.  Preis: 2.980 Ft
	Erdbeer/Mango Matcha Latte: Eine lebendige Verbindung aus belebendem Grüntee, cremiger Pflanzenmilch und echten Früchten. Preis: 2.290Ft
	WIR BEHALTEN UNS DAS RECHT AUF ÄNDERUNGEN VOR!  Sopron, Várkerület 98. Erdgeschoss 9 (Lenck Durchgang)  +36 20 772 1001



	Bojtorina Vegán Kitchen
	Chef’s Recommendation
	Korma: A creamy, South Indian–inspired indulgence made with cashew and almond cream, silky coconut milk, fragrant spices and fresh seasonal vegetables.  Topped with smoked, pan-seared tofu — simply irresistible. Price: 5,980 HUF
	Recommended with it Crispy Porota: A freshly baked, layered Indian flatbread that perfectly soaks up all the aromas of the korma! Price: 800 HUF/piece
	Hamburger a’la Pali Sweet chili hamburger. Price: 4,980 Ft
	Creamy Green Pea Risotto Velvety-textured arborio rice infused with fresh green peas. Topped with crispy homemade vegan cheese chips and tender pea sprouts, creating a perfect harmony of the purest flavors of nature Price: 6,900 HUF
	Bojtorina Wrap Soft tortilla filled with delicately smoked tofu cubes, crunchy colorful vegetables, and an extra-spicy homemade mayo that binds and elevates every bite. Fresh, vibrant, utterly satisfying — simply impossible not to love. Price: 4,980 Ft
	Vegan "Egg-style" Fried Tofu with Fresh Salad Golden-brown fried tofu with creamy, spiced plant-based "egg cream" and crunchy, fresh garden salad. Price: 3,980 Ft
	Raw Vegan Bolognese A meeting of fresh zucchini ribbons and succulent vegetables in a rich, spicy bolognese sauce – the pure, vitalizing power of nature on a plate. Price: 4,980 Ft

	New Drinks
	Strawberry/Mango  Matcha Latte A vibrant fusion of energizing green tea, creamy plant-based milk, and real fruits. Price: 2.290 Ft
	Wine Cocktails Fresh, elegant, light sparkling in every glass Price: 2.980 HUF
	WE RESERVE THE RIGHT TO MAKE CHANGES! Sopron, Várkerület 98. ground floor 9 (Lenck Passage)  +36 20 772 10




